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Bourgogne %
Rugiens, Perriéres, Amoureuses...
Ces 1ers arus qui dominent les grands
| ___PRIX___|
BANDOL 2007 BORDEAUX

Des rouges PERD
trés solaires LATETE !

NOS MEILLEURS FLACONS ‘%

DE FRANCE UN FESTIVAL DE SAVEURS
<.

OTRE PALMARES DES CAVES COOPERATIVES 5%

ne sélection de trés jolies bouteilles a prix imbattables

14,5/20

B MAISON

BAUDRY-DUTOUR

Chinon Clos des Capucins 2008

11 €

Un vin fidéle a ce qu’on doit atten-
dre d’un chinon : un joli nez de
fruits rouges, une matiére ave-
nante, assez tendre, de bon
volume, qui met en valeur une
chair déliée et empreinte de frai-
cheur. C'est un vin qui se godte
déja trés bien. Ce domaine ambi-
tieux conjugue qualité et volumes
pour une distribution efficace.
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Sardinié & Vinitaly
Bordeaux 2009 -

Vinoforum Lolre B

De rol van de

4 mei 2010

Loire

De Loire, aangekondigd als thema van de
tweede editie van Vinoforum dit gildejaar,
werd door sommigen misschien aanzien als
tegenhanger van de prestigieuze bordeaux
en bourgognes van vorige Vinofora.
Volkomen ten onrechte, zoals zou blijken

uit de proefervaringen van deze avond

Hugo leidde de avond in met een korte

herinnering aan het opzet van de Vinofora,

nl. proeverijen organiseren waarbij de
proefconcentratie en de uitwisseling van
ervaringen heel intens beleefd worden
dank zij een geselecteerd publick uit de
verschillende commanderijen, alsmede
door de inleiding en commentaren van

de wijnmakers zelf, Anderzijds wees hij

ook op de unicke sfeer van de Lozen Boer

waar we traditiegetrouw wijn en spijzen

op gelijk niveau mogen appreciéren. Dan

Ken Wijn-magazine | Jaargang 7 - nr. 13

JACO VANKELECOM
Commanderij Brussel
Foto's Peter Doomen

werden de gasten Christophe Baudry en

Sylvine verwelkomd die ons vanavond
zouden begeleiden bij de wijnen van
het huis Baudry-Dutour uit Cravant Les
Coteaux, vlakbij Chinon

Christophe Baudry begon zijn betoog
met de vaststelling dat een  degustatie
zoals vanavond de eindaak, en meteen

taak

wijnmaker in het proces van wijn maken:

de aangenaamste was van een
het is het sluitstuk, waar het resultaat van
alle voorgaande stappen wordt gemeten.
Hij gaf er zich ook rekenschap van dat,
alhoewel de Loire slechts 550 km van hier
verwijderd is, het niet bepaald de meest
gekende wijnstreek is in Vlaanderen. Hij
hoopt dan ook met de proeverij van deze
avond hieraan enigszins te verhelpen

korte

Eerst gaf hij een typering van

"

de appellatie Chinon, De appellatie is
gespreid over 19 gemeenten en omvat
ongeveer 2500 ha wijngaard van 150
domeinen. Men onderscheidt drie types
terroir: kiezel of graves waarop men lichte
wijnen produceent.  Kalkgrond op de
hellingen, en zand en klei op de plateaux
Als blauwe druif krijgen we uitsluitend
cabernet franc (ter plekke ook wel breton
genoemd). De chenin blanc wordt door
slechts een dertigtal domeinen verbouwd,
op niet meer dan 35 ha, uitsluitend op kalk-
kleigronden. Het belang van deze druif
in Chinon is zeker dalend. Raséwijnen
gemaakt van cabernet franc daarentegen
vertegenwoordigen ongeveer 15% van de
productie en zitten in de lift, mede door de

algemeen commerciéle stijgende trend van

rosé. Zij laten ook toe een aanvaardbaar
product te maken op gronden waarop rode

wijn het minder goed zou doen.
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Sociaal smeermiddel

Christophe Baudry behoort tot de zesde
generatie van wijnbouwers in Cravantes
les Coteaux. Sinds 2003 associeerde hij
zich met Jean-Martin Dutour, vanwaar
de huidige naam van het huis Baudry-
"Dutour. Het huis omvat drie domeinen:
Domaine de Roncée, Domaine de la
Perriere en Domaine de la Morandiére,
samen ongeveer 100 ha. Voor meer
informatie over het huis Baudry-Dutour
kan men terecht op www.baudry-
dutour.com. Begin 2009 hebben zij ook
het vermaarde Chiteau de La Grille

aangekocht.

Christophe houdt zich vooral bezig met
het beheer en de commerci€le aspecten,
terwijl Jean-Martin de technische taken ter
harte neemt op het veld en in de kelder.
De bevallige Sylvine — die wijnmeester Eric
Merny als tafelgenote kreeg — staat in voor
de export die op dit ogenblik 10% van de
productie uitmaakt. Als Francaise studeerde
zij zes maand aan de universiteit van
Nijmegen, en zij volgde aan tafel dan ook

perfect onze Vlaamse proefconversaties.

Nadat Eric Merny de vrijwilligers voor de
proefcommentaren had aangeduid konden
we aan onze aangename degustatiejob

beginnen. Hiernaast vindt u programma

en inhoud van de degustatie en het
diner, alsook de wijncommentaren van
Christophe en onze wijnmeesters.

Tijdens de besprekingen betoogde
Christophe meermaals — en hij meende het
zichtbaar - dat hij zeer verast en beroerd
was door de diepgaande proefanalyses
en -commentaren die hij te horen kreeg.
Van hem leerden we ook enkele typische
uitdrukkingen, zoals “un vin de soif” en
“un vin de repas”, waarmee bewezen is
dat ook Fransen soms veel kunnen zeggen
met weinig woorden. Nog een mooie Frans
wijsheid die we vanavond noteerden: ‘“le

vin est un lubrifiant social”.

Wij leerden ook van Christpohe dat de
vegetale, groene reputatie van de carbernet
franc niet bepaald als typische — laat staan
positieve - eigenschap van het ras moet
aanzien worden, maar eerder het gevolg
is van het feit dat cabernet franc laat en
moeilijk rijpt en zeer vaak onrijp wordt
geoogst. Het is dus eerder een negatieve,
liefst te vermijden eigenschap, alhoewel
ze door sommige wijnbouwers onterecht
als “typisch” voor de cabernet franc wordt
verkocht.

Ook de vaak gehoorde “caudalie”

was oorzaak van spraakverwarring.

Degustatie

Cuvée Marie-Justine Rosé 2009
Domaine de la Perriére 2009
Domaine du Renoncée 2007
Domaine du Renoncée 2008

Chateau de La Grille 2007

Diner

Escabéche van makreel met gebakken
inktvis en zeevruchten op een bedje
van geconfijte tomaat en kaviaar van
aubergine

Cuvée Chenin 20f

Chateau de Saint Louans 2008

Tournedos gemarbreerd met foie d’oie,
vergezeld van fijne groente

Domaine de la Perriére vieilles vignes
2008

Clos des Marronniers 2007

Fermierkazen
Chateau de La Grille 2005
Chateau de Saint Louans 2007

Jaargang 7 -nr. 13 | Ken W
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Sylvine Teston en Christophe Baudry

Wij hoorden een kert debat over de

duurtiid van retronasale impressies,
afdronkherinneringen en PAI (Persistance
Aromatique Intense). Voorgesteld werd dat
Peter Doomen in een volgend artikel deze
begrippen eens keurig uit de deeken zou
doen. De gerechten, die werden vanavond
niet besproken, maar gewoontegetrouw

in De Lozen Boer harmenieerden die

schitterend met de geproefde witte en rode
wijnen, waarvoor onze oprechte dank aan
Patrick Neyt.

Hugo besloot de avond met de vaststelling
dat de Loire té lang afwezig is gebleven in
onze proeverijen. Hij dankte Christophe
omdat we vanavond prachtige wijnen

mochten proeven van een uitstekende

kwaliteit/prijs verhouding. Als dank werd
hem een fles cuvée “De Lozen Boer”
aangeboden, en Eric Merny mecht zijn
tafelgenote Sylvine een does Belgische
pralines aanbieden. Christophe dankte
ons voor de leerrijke commentaren, voor
de passie voor de wijn die hij hier mocht
ervaren, en hij heet ons alvast hartelijk

welkom in Cravantes les Coteaux. m

Proefnotities

Cuvée Marie-Justine Rosé 2009

Christophe: Deze rosé is een “vin de soif”, gevinifiéerd op lage
temperatuur, niet geperst, zonder houtlagering. De naam herinnert aan
zijn twee dochters Marie en Justine.

Rudy Peeters. (commanderij Millesimé): De kleur is lichtroze,
(gekweekte) zalmkleurig (ook toevallig de kieur van de roosjes die op
tafel stenden!). Een kristalheldere wijn die enorm fonkelt. Letterlijk
schitterend.

De neus is elegant en diep, bijzonder zuiver en aangenaam. We krijgen
tonen van citrus en roze pompelmoes, een zeer licht toetsje floraal
dat overgaat in aroma’s van cuberdons en vooral van “poepegatjes”,
je weet wel: die rode snoepjes die naar kers en framboos ruiken en
smaken.

De elegantie van de neus trekt zich door in de mond: we proeven

de roze pompelmoes aangevuld met een zeste van citrus. De wijn is
bijzonder fris in de mond, speels en krokant. Mooie zuren spoelen de
mond en de afdronk is middelmatig lang en zeer aangenaam, afgerond
met een licht bitter toetsje. Een “rosé de saignée tot boire dans
I'année”, zei Christophe Baudry die hem ook plaatste in de categorie
“rosé de soif”. Ik zou hem eerder de titel “rosé de plaisir” toedichten.

Cuvée Chenin 2009

Christophe: Deze en de volgende zijn twee witte cheninwijnen. 2009
is een zeer atypisch jaar. Bij deze chenin 2009 zoekt men vooral de
fruitigheid, met 55 hi/ha. Bij Chateau Saint Louans, met slechts 30
hl/ha en lagering op nieuwe eik zoekt men meer kracht. We krijgen
dus twee totaal verschillende wijnen.

Willy De Pauw (commanderij Brussel): Heldere spiegel, weinig
concentratie, licht strogeel met groene toetsen, (wit goud), fijne
tranen. In de neus: exotisch fruit, limoen, lychee, witte perzik en
kruisbessen. Deze Chenin doet eerder denken aan een heel rijpe
sauvignon blanc (cfr Menetou-Salon), buxus en citrus. In de mond:
hetzelfde exotisch fruit, zuren van een sauvignon, citrus, op het einde
lichties moelleux (acaciahoning en floraal), wat een zekere rondheid
geeft, weinig mineraliteit. Mooie zuur-zoet verhouding en goed
evenwicht

Fruitzurige afdronk, zeer fris en aangenaam, 6 tot 7 caudaliés. Besluit:
een charmante, fijne wijn maar atypisch en daardoor zeker niet
geschikt voor het examen.
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Alain Marty

“ Le quide

e VIN

Uﬂmaiﬂe Jomaine Baudry-Durour €006
Baudry-Durour <%

COULEUR : Blanc

16520 CEPAGE MAJEUR : Cabernet franc
La Morandiére PRIX INDICATIF : entre 7 et 15 €
37220 Panzoult OPTIMUM DE DEGUSTATION : 2012

Tél. : 02 47 58 53 01
Fax : 02 47 58 64 06
www.baudry-dutour.com

NOMBRE DE DEGUSTATEURS : 12

Visite du mardi au vendredi de 10 h
a13hetde 14 ha 18 h,le samedi
de10ha13hetde15ha17 h.
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4 | www.hachette-vins.com
36 000 VINS DEGUSTES A L'AVEUGLE

10 000 NOUVEAUX VINS SELECTIONNES
CHAPITRE SPECIAL : ARMAGNAC ET COGNAC

Le vignoble de 55 ha de cette ancienne chatellenie du
XV¢. a été pris en main par Christophe Baudry et
Jean-Martin Dutour, qui conduisent plusieurs domaines
du Chinonais. Cette cuvée vétue d’une robe rubis flatteuse
laisse deviner des senteurs de fraise des bois l1égérement
vanillées. La bouche se révéle ronde et gourmande,
soutenue par des tanins fondus. « Finesse et complexité »
pourrait &tre sa devise. On ouvrira cette bouteille dés
maintenant ou dans quelques années. Autre vin signé
Baudry-Dutour, la cuvée Marie-Justine rosé 2008 (5 a
8 €) décroche aussi une étoile pour ses ardmes de petits
fruits rouges et d’abricot.

& Baudry-Dutour, La Morandiére, 37220 Panzoul,
tél. 02.47.58.53.01, fax 02.47.58.64.06, info @ baudry-dutour.r
WY Atlj. sf dim. lun. 10h-12h 14h-18h & @
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LE GUIDE
HACHETTE
DES VINS

2009

36 000 VINS DEGUSTES A L'AVEUGLE
10 000 NOUVEAUX VINS SELECTIONNES
6 500 PRODUCTEURS

CHRISTOPHE BAUDRY ET JEAN-MARTIN DUTOUR

Cuvée Marie-Justine 2007

Bl 15 ha 50 000 5a8€
Deux vignerons ont mis en commun leur savoir et leur

¢quipement pour gérer cet important domaine d’une des

communes de 'ouest de 'appellation. Ils présentent un

ros¢ de belle facture, issu en méme proportion de pressu-

rage et de saignée. Rose pale, légerement bleuté, ce chinon

donne au nez une impression de fraicheur, et évoque des

herbes aromatiques. L’attaque est délicate, sans vivacité

excessive, et bien fraiche. A servir sur une grillade.

&« Baudry-Dutour, La Morandiére, 37220 Panzoult,

tél. 02.47.58.53.01, fax 02.47.58.64.06, info @ baudry-dutour.fr

WY Atlj. 10h-12h 14h-18h ™ ©@
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VALLEE DE LA LOIRE ET CENTRE TOURAINE

o

Baudr}—Dumur
AO®®

Contact(s) : Christophe Baudry

La Morandiére

37220 Panzoult

@ 0247585301 - = 0247 586406
Internet : www.baudry-dutour.fr

Christophe Baudry est installé a Cravant-les-
Coteaux. Jean-Marie Dutour n'est arrivé
qu'en 1993 et, passionné de vins, avec les
diplémes d'cenologue et d'ingénieur agro-
nome en poche, il s'est associé a Chris-
tophe. Depuis maintenant plus 10 ans, ils
travaillent ensemble a la téte de 84 hectares
regroupés en trois domaines : domaine de
la Roncée, domaine de la Perriére et
domaine de la Morandiére. Voila donc des
Chinons 2005 ayant tous la marque du
millésime : chamus et généreux. De la
mache, de la matiére et une belle présence
minérale, plus marquée sur le Domaine de
la Perriere alors que le Coteau Chenan-
ceaux a plus de volume et est méme plus
opulent. Le 2006 est rocambolesque et
taquin, léger et fruité, pour un plaisir simple
mais si bon. Le rosé ira loin de par sa belle
structure.

Appellation principale : Chinon

" Chinon Cuvée Marie-Justine
20005 TO20 .ci5:i iisssssmnasniamint 5€ &
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LE GUIDE
HACHETTE
DES VINS

2008

35 000 VINS DEGUSTES A L'AVEUGLE
10 000 NOUVEAUX VINS SELECTIONNES
6 500 PRODUCTEURS

B “6ha 35000 @ 8all€
* Christophe Baudry et Jean-Martin Dutour ont repris
cet important domaine, qui relevait au XII%. de la
chatellenie de I'Tle-Bouchard. Il couvre prés de 35 ha
répartis en plusieurs clos, dont le fruit est vinifié sépare-
ment. Le Clos des Marroniers, remarquable par sa
densité, a une vocation de garde affirmée. La trame
tannique bien faite soutient une matiére ample qui donne
de la rondeur a I’attaque et de la puissance jusqu’en finale,
avec un petit retour d’austérité qui confirme qu’un
vieillissement sera favorable. Le coup de cceur n’est pas
passé loin. La cuvée Coteau de Chenanceaux 2005
rouge (11 a 15 €), de garde également, brille d’une étoile
et le ros€ 2006 (3 a 5 €) est cité.
®x Baudry-Dutour, Dom. du Roncée, La Morandiere,
37220 Panzoult, tél. 02.47.58.53.01, fax 02.47.58.64.06,
e-mail info @ baudry—dutour fr
W Y A& tlj. sf dim. lun. 10h-12h 14h-18h & @
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le Mondial du Rosé

Cannes 2007

le Mondial du Rosé Argent

fe Mondial
du Rosé®
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% Le Commissaire Genera‘/ \

E@cours des Vins du Val de L0|re
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» CHINON

Nouveau chai pour Baudry-Dutour

'est en grandes
pompes, en présence
de trés nombreux élus

locaux, vignerons, clients, four-
nisseurs et partenaires, que
Christophe Baudry, Jean-Martin
Dutour et Bernard Tardy, ac-
tionnaire de référence de I’en-
treprise, ont inauguré a Panzoult
le nouveau chai de la maison
Baudry-Dutour.

Au total 2 millions d’euros ont
été investis pour la construction
du chai, d’un bassin de traite-
ment des effluents et d’un lieu
de réception des clients. Tout en
conservant une partie des vini-
fications au domaine de la Per-
riére, a Cravant-les-Coteaux, ce
nouvel outil pourra vinifier prés
de 4 000 hl ce qui permettra a 'en-
treprise de poursuivre sa pro-
gression vers un objectif d'1 mil-
lion de cols. Les deux vignerons

qui exploitent 8o ha et réalisent
des achats sur 20 ha, ont éga-
lement annoncé a cette occa-
sion I'acquisition des 6,5 ha du
chateau de Saint-Louans qu'ils
vendangeront dés ce millésime.

“Concevoir un chai de A a Z,
c’est la possibilité de privilégier
la fonctionnalité et d’organiser le
batiment lui-méme comme un
outil” expliquait Jean-Martin Du-
tour qui a longuement travaillé
sur ce projet avec l'architecte
bordelais Jean-Louis Bouillet.
“L’organisation du travail a dé-
cidé de I'architecture : tout est
prévu pour que les flux ne se croi-
sent pas du chai jusqu’a 'expé-
dition”. Le batiment a également
était congu avec le souci de ré-
duire la dépense énergétique,
privilégiant la simple ventilation
plutdt que la climatisation lorsque
cela est possible.

Le domaine a surtout innové en
installant dans le chai un pont
roulant qui permettra de lever
des chariots dans lesquels arri-
vera la vendange, pour les trans-
porter jusqu’aux cuves. “C’est
le meilleur moyen que nous avons
trouvé pour restaurer la gravité
et amener la vendange dans le
meilleur état possible, avec le
plus possible de grains entiers”.
Au décuvage, le pont roulant per-
mettra également de transpor-
ter le marc jusqu'au pressoir,
sans pompe ni tapis.

Détail amusant, lors de I'inau-
guration, un taxi attendait a I'en-
trée du domaine ceux qui au-
raient pu boire au dela des li-
mites autorisées. Les élus ont
ainsi pu voir que, pour les vi-
gnerons, la modération n’est pas
seulement un slogan.

»G. L.

Le Vigneron du Val de Loire, 28/09/2001° 244
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