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Christophe Baudry et Jean-Martin Dutour sont
désormais 4 la téte de quelque 120 hectares en
appellation Chinon depuis le rachat, début
2009, des 27 hectares du chateau de la Grille -
auparavant dans le giron des Champagnes
Gosset. Parmi les autres propriétés, le domaine
du Roncée (55 hectares), sur la rive droite de la
Vienne, ou encore le domaine de la Perriére, &
Cravant-les-Coteaux, dont les 25 hectares
investissent un terroir de graviers.
Surface du vignoble : 120 ha (117 ha rouge) (3 ha blanc)
* Chenin (3 ha), Cabernet franc (117 ha) = Age moyen des
vignes : 30 ans * Vendange mécanigue : 75 % ; Vendange
manuelle : 25 %.

Chateau de la Grille
2005 | 14/20 | 17¢
La framboise et la griotte se bousculent au
nez de cette cuvée, qui ne manque ni de
densité ni de fraicheur et qui s'oriente en douceur,
mais avec profondeur, vers une finale persistante
sur le fruit rouge. ?
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The essential french guide

Nos plus belles découvertes
Les valeurs sires
300 vins Bio

New: 300 organic wines

Note : 91/ 100 - Chateau de la Grille - Millésime - 2005

Red wine - Chinon A.O.C.

Dark colour, purple-blue edge, young appearance. Nose of dark fruits, apparently quite concentrated.
The palate offers up wonderful personality, ripe, well|-integrated tannins and full-on aromatic
expression. A very full, elegant, long-lasting wine.
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Decanter World Wine Awards

THIS IS TO CERTIFY THAT

Chéateau de La Grille
Chinon, Loire 2005

IS HEREBY AWARDED
Silver

STEVEN SPURRIER, CHAIRMAN

SUB00088/10/FR
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CHATEAU DE LA GRILLE
Chinon 2005 90 $39
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Nareau
e 1a Grille

Route de Huismes

37500 Chinon

Tél. : 02 47 93 01 95

Fax : 02 47 93 45 91
www.chateau-de-la-grille.com

NOMBRE DE DEGUSTATEURS : < 10

COULEUR : Rouge

CEPAGE MAJEUR : Cabernet franc
PRIX INDICATIF : NC

OPTIMUM DE DEGUSTATION : 2012
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Wines of the week

BY BILL ZACHARKIW, FREELANCE SEPTEMEER 18, 2002

It is rare that a wine's quality does not reflect its price. However, there are exceptions. The wines of the
week are reserved for those wines that show hoth exceptional quality and outsianding value.

$25 AND UP: FOR A TREAT
A RIPE CABERNET FRANC WITH NOTHING TO FEAR

Chinon 2003, Chéateau de La Grille, France red, $29.60, SAQ # 969030. Spend $30 on a Bordeaux for
drinking tonight or this? Ummmmm, this. Cabernet franc can do great things in the Loire when it is ripe,
and this is ripe. For all you people who fear the evil green-pepper notes in cabernet franc, relax: This
has a touch of herbs, but more along the line of bay leaf tinged with Italian parsley. Otherwise, lots of
very elegant red berry fruit and soft, silky tannins. Drink now-2013. Food pairing: Chicken with herbs,
works well with garlic-based sauces like tzatziki.

© Copyrignt (c) The Mentreal Gazette

Traduction

Vins de la semaine

Par Bill Zacharkim 19 SEPTEMBRE 2009

Cdest rare que |l a qualit® dounexeeptions.iLes vinsald ld serhaine gadest descesnvingpquii x . N®ar

montrent un exceptionnel rapport qymlité
$25 ET PLUSPOUR UN PETIT PLAISIR
RIEN A CRAINDRE AVEC CE CABERNET FRANC MUR

Le Chinon 2003 Choteau de Lvas 330 piour unBordeaua & lpiee,ce spidEhdBeO ga.Le D®pens er i e:
Cabernet Franc peut donner de grande chose dans la Loire quand il est mdr et il est mdr. Vous qui craignez sedepmivaises note

verts dans les cabernets francs, détemdezeluti a des touches végétales, mais plutot dans le style de la feuille de laurier teintée de persil
italien. De pluseaucoup de trés élégantes notasiiterouges abaiesd es t annins doux et soyeux. A boire

pouletauxénr bes et passe tr s bien avec des sauces ~ base do6ail comme
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| www.hachette-vins.com |

36 000 VINS DEGUSTES A L'AVEUGLE
| 10 000 NOUVEAUX VINS SELECTIONNES
| CHAPITRE SPECIAL : ARMAGNAC ET COGNAC

CH. DE LA GRILLE 2007

B 27 ha 130 000 M 11al5€
Les batiments des XVI¢ et XVII®s. sont imposants.

Le vignoble de 27 ha d’un seul tenant sur argilo-calcaire

a été acquis en 1951 par Albert Gosset, issu d’une longue

lignée de vignerons champenois. Le chai de vieillissement

est pourvu de huit cents barriques renouvelées réguliére-

ment. C’est ici qu’a été élevé ce vin au nez frais, qui méle

aux fruits rouges une touche originale de sirop d’orgeat et

de vanille. Les tanins répondent présents en bouche, et la

finale sur le bois, agréable, revient vers la vanille. A

déguster sans attendre.

®x Ch. de la Grille, rte de Huismes, 37500 Chinon,

tél. 02.47.93.01.95, fax 02.47.93.45.91,

- commande.chateaudelagrille @ orange.fr

W Y A tlj. sf dim. 9h-12h 14h-18h
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Minerva

DOMAINES BAUDRY-DUTOUR
E ,

La Morandiére

37220 Panzoult

Tél.024758 5301 - Fax. 0247 58 64 06
nfo@baudry-dutour.fr

convient de parler au pluriel, lorsque I'on
zborde cette propriété, avec en premier lieu
Christophe Baudry, issu d'une vieille famille
siticole de Cravant, et Jean-Martin Dutour,
ngénieur agronome et cenologue. Leur
zssociation permet aujourd'hui de coiffer
olusieurs domaines qui appartiennent a
nistoire du Chinonnais : le Domaine de la
Serriere, dont le 1964 reste |égendaire, le
Domaine du Roncée, sur Panzoult, le Cha-
:sau de Saint-Louand, et récemment, le
“hateau de la Grille. Apres des premiers mil-
dsimes d'extraction généreuse, on revient a
jes vins plus frais dans un style fruité, floral
avec ce gqu'il faut de concentration. Cela se
4vele plus proche des expressions souhai-
2es sur de tels terroirs.

CHiNON CHATEAU DE LA GRILLE 2005

Rouge ' 200942018 ' 17 € 15/20
3ien dans le style du 2005, avec des tanins
ongs et suaves et un élevage bien maitrisé,
ncontestablement le meilleur vin produit
sur la propriété.
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Périodique (3N°/an)

e—dr .

Periodiek (3N“/jaar)

Printemps
Lente 2003
9,80€ - 395 Bef

G Chéateau de la Grille 1996

Vue: Jolie robe
rubis carmin, limpi-
1 de et de bel éclat.
B vy 8 Nez: Ouvert et
chaleureux, le bou-
Citrau LGt || quet évoque les
fruits macérés
(cerise noire, pru-
neau), mélés a
quelques arémes
tertiaires élégants (cuir, tabac, torréfaction).
Bouche: Puissant et corsé deés |'attaque, ce cru
livre une bouche complexe et imposante, ou s’as-
socient les saveurs concentrées de baies noires et
d’épices. de beaux tanins affirment encore leur
présence et on apprécie le volume et la persis-
tance d’une finale charnue de texture serrée.

(2003 - 2005) * (%) 15/20

CHINON

@ Chateau de la Grille 1998

Vue: Une robe rubis
profond, qui ne pré-
sente aucun signe
d‘évolution.
2 i Nez: Le premier nez
Chitran . Lo %:% reste surﬁa réserve. A
I'aération, I'ensemble
CHINON évoque d’expressives
= notes  confiturées
(sureau, cerise noire)
et de boisé distingué.
Bouche: Dés /‘attaque, le vin se montre puis-
sant,corsé et sans nuances. Doté d'un support
tannique encore bien présent, il offre un grain
serré. Milieu de bouche charnu, dense et de
beau volume. Finale ample et persistante, qui
peut encore s‘assagir. Un cru bati pour affronter
les ans.

(2004 - 2007) *(*x) 16,5/20

G Chateau de la Grille 1999

Vue: Trés belle
robe rubis grenat

15. Chéteau de la Grille * 37500 Chinon
Tél: 02/47.93.01.95 - Fax: 02/47.93.45.91
- Rouge 1996 15/120
- Rouge 1998 16,5/20
- Rouge 1999 15,5/20

intense. - Rosé 2001 17120
Nez: L’ensemble
olfactif profond
et dégagé méle
les notes boisées
aux arémes de

Gl e LGt

CHINON fruits noirs
= = (mdre, cassis) et
d‘épices.

Bouche: Quelque peu exigeante a I'attaque par
sa charpente tannique trés présente, la bouche
corsée et ambitieuse de ce vin exhale ensuite de
belles saveurs de baies noires mares, dans un
ensemble de beau potentiel, ponctué par une
puissante finale sur le noyau de cerise.

(2004 - 2007) *(%x) 15,5120

Chateau de la Grille Rosé 2001

Vue: Superbe robe rose vif a cerise, de bel éclat.
Nez: Un bouquet franc, généreux et profond qui exhale
de beaux arémes de fruits rouges mdrs, voire confiturés
: (framboise, cerise).
| Bouche: Structurée et bien construite, la bouche posséde
g ) g de beaux atouts. L'exubérance fruitée s’y exprime ouver-
“/(17/?(1{( ﬂé @ %% tement (baies rouges ,groseille), soutenu par un support
acide bien présent, qui laisse une agréable impression de
fraicheur dans une finale persistante et de belle ampleur.
CHINON Un vin complet qui fait honneur a son appellation.

s (2004 - 2008) * % 17/120
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CH. DE LA GRILLE 2000** :
e 28 ha 170 000 W i i

Efts

Y 50

)

Ce domaine de 28 ha de vignes, présidé par iif
chateau du XVI%s., rénové au XIXs., a été acquis en 194}
par la famille champenoise Gosset. Il commercialise v
vins dans des bouteilles originales, sur le modele w
flacons champenois du XVI11%. C’est un chinon rare 'l
propose ici, ¢levé quinze mois en barrique et qui ne seii
commmercialisé qu’en 2004, La robe d’un rouge grennt A
reflets violacés libére des aromes évocateurs de fuila
rouges et de fruits noirs bien mirs. Richesse et ampleuf
caractérisent la bouche dont les tanins solides savent
s'effacer. L'ensemble, harmonicux, vieillira remarquables

ment. Le Chéateau de la Grille rosé 2001 (5a 8 €) st cit
2 0 0 3 pour ses qualités de fraicheur et de légereté.

& Laurent et Sylvie Gosset, Ch. de La Grille,
BP 205, rte de Huismes, 37502 Chinon Cedex,
tél. 02.47.93.01.95, fax 02:47.93.4591 M Y r.-v.

SELECTION

LSRR COUP DE CCEUR Wﬁ:&‘?ﬁj
W3

DU GUIDE HACHETTE DES VINS
2003

decerné & _Lanrent =S Ly/:'ﬁ;gr.mct‘

pour son vin “Coup de Caur'_C/;dt((LIL[{Z[mgrafc«__.__

Appellation _C/:L'umu
Millésime_2000___

Qb Nmor— ﬂ;é.,t_\

Catherine Montalberti Stephen Bateman
Direcuon du Gusde Direcreur Hachette Pratique

foll 3
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Chéateau de la Grille
Superwijnen

: e familie van de 49-jarige Laurent Gosset
&= maakt al 470 jaar champagne. Sinds een
halve eeuw verdiepen ze zich ook in de rode
wijn en de rosé. Laurents vader Albert, die rijk
werd met de creatie van parfums, werd in 1951
eigenaar van Chateau de la Grille, niet ver van
Chinon. Hij kreeg de beschikking over 27 hec-
tare Cabernet-wijngaard en 30 hectare bos. Na
diens overlijden, tien jaar geleden, kocht Lau-
rent zijn drie broers uit. Sindsdien is de
accountant zijn beste vriend. Het stijlvolle cha-
teau heeft duidelijk een opknapbeurt nodig,
maar de Laurent Gosset maakt wel een van de
beste wijnen van de Chinon-regio. ‘Vergelijk-
baar met de premiers crus van de Bordeaux/,
zegt hij, en daar is geen woord aan gelogen.
Chateau de la Grille is de maatstaf van de regio.
‘Alle wijnboeren in de omgeving richten hun
prijs naar die van ons.’ Zijn wijngaarden liggen
dan ook op de beste kalkhoudende grond tus-
sen de Loire en de Vienne. En natuurlijk wor-
den de druiven met de hand geplukt en rijpt de
wijn in eikenhout.

Zijn hobby, buxusen snoeien, heeft hij uitge-
leefd door onder meer een enorme fles te knip-
pen. Die heeft niet toevallig de vorm van een
champagnefles, het handelsmerk van alle Gos-
set-wijnen. ‘Enorm onpraktisch voor opslag en
transport’, zegt Laurent, ‘maar we houden vast
aan de traditie.’

Chateau de la Grille

Route de Huismes et Ussé, 37502 Chinon

tel. +33 247930195, fax: 247 93 4591

alle dagen geopend van 9 ot 12 en 14 tot 18 wur (19 vur in
het seizoen), zondagen en feestdagen op afspraak.
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ELLE 0jd : 351286

149 RUE ANATOLE FRANCE
92534 LEVALLOIS PERRET CEDEX

Tel: 01 41 34 60 00
20 MARS 2000 (Hebd°

s skinisa i B M

Copie interdite sans autorisation du C.F.C.

et approuveé

Chateau-

de—la—g_rllie 1995

Un chinon complexe

et surprenant,

au boisé trés fin

sur des fruits mors.

EmT°:16°. A

décanter en carafe.

H Plat : roti

de beeuf.

H A boire

avant 2005.

HPrix : 608 F

franco les

six pour

les lectrices

de ELLE.

H Chateau

de la Grille,

37500

. Chinon.

“ Teél.:024793
01 95.

Myriam Huet

’abus d’alcool

est dangereux pour
la sante, consommez
avec modération.
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Chateau de la Gnlle

Q #**** Chinon 1990: 4 ce point de noir-
ceur dans la robe et de concentration
dans la matigre, le vin sort un peu du
“type” chinon. Mais pour peu que 'on
ose le décanter deux heures avant le ser-

productelm - N* vice, comment résister & la noblesse de
ProductetIB - /s ses ardmes et de sa texture égale aux plus

Nouveau

TR R AN\ B grandscrusclassés duMédoc ?On ydéce-

100 pages de conseils pratiques

pour installer et composer votre cave le déjé des nOteS de Cédre et de bOlS de

b SR .= sental qui rappellent Chéteau Margaux
a saga J

familles de Bor ‘ : : ui-méme.

marso avril 1994

Décembre 1994 janvier 1995

Avril 1993
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